ABRIKOZEN-KORDSSNOEPTES
UITLEG

§nijd de abrikozen in s-l-ulﬂes van ongeveer /. cm en doe ze in een steelpan.

INGREDIENTEN

+ 250 gram gedroogde abrikozen
- 100 ~12S m) versgeperst mandarijnensap
- 7S gram gerasp-Fe kokes

- 100 gram pure chocolade

[TE MEER OP: Delieissa

Schenk het mandarijnensap erbi

Breng het al roerend aan de kook. Laat 6-8 minuten zacht koken ot het sap

is opgenomen. Neem de pan van het vuur.

Roer er 100 gram geraspte kokos door ot een stevig mengsel.

Voeq eventueel nog meer kokes toe. Laat het afkoelen.

Teken op een stuk bakpapier een vierkant van 20 x 20 cm. Verdeel het
abrikozenmengsel gelijkematiq in het vierkant en druk het stevig aan fot het

overal even dik is.

Snijd deze abrikozenkoek in 16 vierkanties en laat deze op een koele plek (niet
in de koelkast) 30 minuten rusten.

Breng in een pan een laag water aan de kook. Breek de chocolade boven de
kom.

Hang de kom boven het water en laat de chocolade al roerend smelten.
Steek de abrikozensnoepies één voor één aan een satéstokie.

Doop ze voor de helft in de chocolade.

Schuif de abrikozensnoepjes op hetzelfde bakpapier voorzichtiq van het

satéstokie af en laat op een koele plaats in 30 minuten stevig worden.


http://www.lacomidadeliciosa.nl/
http://www.lacomidadeliciosa.nl/post/abrikoos-kokossnoepjes-apricot-coconut-sweets-golosinas-de-albaricoque-coco
http://www.lacomidadeliciosa.nl/
https://nl.pinterest.com/lacomidadelicio/
https://www.youtube.com/channel/UCNie-zCkDXAioDKIjnG6IQw
https://www.facebook.com/La-comida-deliciosa-140941939425357/
https://issuu.com/Lacomidadeliciosa
https://www.instagram.com/lacomida.deliciosa/

